
DOPPIO GUSTO               
BRESAOLA –  CAPRINO –  POMODORI  PACHINO –  OL IO –  PREZZEMOLO 
BRESAOLA –  CAPRINO CHEESE  –  PACHINO TOMATOES –  X TRA V IR GIN OIL  -  PERS IL  

          
ANCHIO                   
SELEZIONE DI  SALUMI  E  FORMAGGI  LOCALI  
T YP ICAL SAUSAGES AND LOCAL CHEESES  
 
 

RUSTICO                   
SALAME NOSTRANO –  PANCE T TA –  COPPA –  LARDO D ’ARNAD 
LOCAL SAUSAGES –  BACON –  COPPA -  LARD 

 
VALTELLINA                 
BRESAOLA DOP –  POR CINI  SOT T ’OL IO –  FORMAGGIO CASERA –  POLENTA 
BRESAOLA –  BOLE TUS EDULIS  IN  OIL  –  CASERA CHEESE  -  POLENTA 

 
VEGETARIANO                 
ZUCCHINE &  PEPER ONI  SCOT TATI  –  MELANZANE A I  FERRI  
TALEGGIO –  BRANZI  –  POLENTA 
MARR O W S –  PEPPERS –  GRILLED EGGPLANTS –  TALEGGIO CHEESE  
BRANZI  CHEESE  -  POLENTA 

 
ECCELLENZA                 
CULATELLO STAGIONATO –  CRUDO DI  PARMA –  PARMIGIANO REGGIANO 
AGED RAW HAM –  RAW HAM -  PARMESAN 
 

FORMAGGI SPECIALI con sa l se  in  agrodolce       
TALEGGIO –  BRANZI  –  BR IE  –  CAPRINO –  GOR GONZOLA 
CASERA –  PARMIGIANO REGGIANO 
SELEC TION OF CHEESES :  BRANZI  –  BR IE  –  CAPRINO –  GOR GONZOLA 
CASERA -  PARMESAN 
 

PUZZONE                 
POLENTA –  ZOLA –  TALEGGIO [ IL  TUT TO FUSO & SER VITO CALDO]  
POLENTA –  MELTED GOR GONZOLA & TALEGGIO CHEESES   
 
 
 

TAGLIERI 
     CURED MEATS & CHEESE  

PONTIDA – VIA BERGAMO, 1195 -  TEL .  +39 334/9076005 – 035/641000  
www.anchiopizzer iagr igl ier ia .com – anchiopizzer iagr igl ier ia@gmai l .com 


